
 C H R I S T M A S 
C A K E  2022

お問�せ先 :�労センタージョブ (にじのかかるところ )
       電� : 0 1 1 - 3 7 3 - 4 8 9 6   F A X : 0 1 1 - 3 7 3 - 9 1 7 9
ご���� :��ご来�（ふゅーる、シンフォニー、にじのかかるところ）
       お電�または、 F A Xにてご��ください。

ご予��り期間  :  1 1 / 9 (� ) ~ 1 2 / 1 0 (⼟ )
お受け�し期間  :  1 2 / 2 3 (金 ) ~ 1 2 / 2 5 (⽇ )  �頭�き�し
1 2 / 2 5 (⽇ )はにじのかかるところでのお受け�しのみ
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森のクリスマス
２８００yen

上段ミロワールソース
中段ブランボワーズムース
下段生チョコレートムース

上品で甘酸っぱいオリジナルケーキ

７

ブッシュ•ド•ノエル
３０００yen

�の生ロールケーキをクリスマス
仕様に仕上げました

クリスマスショコラ
２８００yen

しっとり濃厚なガトーショコラを
クリスマス仕様に仕上げました

シューブロッケン
３０００yen

生クリームと、中にはカスタード
クリームたっぷりで、クリーム好
きにはたまらないケーキです。

直径 約15cm

ホワイトクリスマス
３５００yen

しっとりやさしいスポンジを
職人自慢の生クリームで仕上げた
オリジナルクリスマスケーキです

生チョコクリーム
３２５０yen

しっとりなめらかな口溶けの
チョコレートクリーム
たっぷりのケーキです

スーシュ
２８００yen

チョコバタークリームを
スポンジとチョコビスキュイで巻
き上げた切り株のようなケーキ

オリジナルシュトーレン
２２００yen

オリジナリティーに徹底的に
こだわった、シナモンの香りが

漂う絶品シュトーレン

直径 約15cm

直径 約12cm

約10cm×10cm

クリスマスケーキ
２０２２

直径 約15cm

直径 約12cm

※写真はすべてイメージです※


